Menu Catalunya,

un viatge gastronomic

APERITIV:
Pa amb tomaquet (prepara’l tu mateix)
Oli verge d’arbequina
Anxova de PPEscala
Escopinyes
Olives verdes
Patates fregides
Salsa Espinaler
Got de Vermut negre amb gel i taronja amb sifé

LA COSTA:
Salsa Allioli
Salsa Romescu
Cargol punxenc “cafnaillas” amb vinagreta
Gamba vermella a la sal
Arros a banda amb anguila fumada
Bunyol de bacalla amb all i julivert
Mar i muntanya de mandonguilles amb sépia

LINTERIOR:
Amanida catalana
Coca de recapte amb escalivada i sardina
fumada
Bacalld amb tomdaquet i muselina d’all
Truita de bolets escabetxats

LA MUNTANYA:
Olla Aranesa
Trinxat de Cerdanya amb rosta
Caneld de cérvol

LES POSTRES:
Crema catalana
Mel i maté
Catanies d’ametlla
Carquinyolis
Porré de moscatell

T’expliquem la proposta. CLICK AQUI

69,00 € Reserva amb

Begudes a banda 24 hores d’antelacié

CUINA DE PRODUCTE


https://www.youtube.com/shorts/WPF4m0PeWR4
https://www.youtube.com/shorts/WPF4m0PeWR4

