Del 27 d’octubre al 19 de novembre 2023
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XXV JORNADES GASTRONOMIQUES

Del 27 d’octubre al 19 de novembre de 2023

@ Terrassa Gastronomica

[ Espai accessible

[ Opci6 vegana I Lliure de gluten

TAPES

Apagallums Racé Gastronomic ® 16€
Carrer Cremat, 1. T. 937 895 179. De di-
marts a dissabte de 13 a 15.30 h i de 20
a22h

Arros de bolets de temporada amb la
seva guarnicio
(El preu pot variar segons la guarnicio)

Café Col-legi © @ 15¢
Carrer Col.legi, 21. T. 600 791 818

Kl Cafeteria colegi @ @cafe_col.legi

De dilluns a divendres de 12 a15 h.

Conill amb carxofes i bolets
Copa de vi de la nostra terra

© 790e
Carrer Sant Francesc, 62. T. 626 508 012
www.katanrestaurant.com
@katanrestaurant

Katan Restaurant

Caneld de rostit, porro i ceps amb la
beixamel trufada.

Copa de vi a escollir entre El Quico (vi
negre) o La Quica (vi blanc) del Celler de
Can Morral del Moli.

La Feli @ 11,90€
Carrer Watt, 104. T. 613 015 889
www.lawebdelafeli.com

De dimarts a diumenge, de 19a 22.30 hii
dissabtes i diumenges, de13a15h

Doble hamburguesa de vedella de Girona
i pa brioix amb salsa de ceps feta per

La Feli, xampinyons laminats, doble de
formatge suau.

Opci6 vegana 12.90€
Pa sense gluten amb un suplement d’ 1€
(Només per emportar)



@ Terrassa Gastronomica

Syrah Gastropub ® 6,95€
Carrer Cami Fondo, 25-27.

T. 667 640 039

@syrahterrassa

De dimarts a dissabte de 19.30 a 22.30 h

Filet de porc ibéric de gla, puré de
moniato, ceba confitada i allioli de
codony.

[ Espai accessible

[ Opci6 vegana 4 Lliure de gluten

TecaVins © = 6,95¢€
Rambla d’Egara, 273. T. 638 397 587
www.tecavins.com

Kl tecavins [E @tecavins

De dimarts a dissabte d11a 22 h.
Diumenge d11a 15 h.

Crep de tardor amb crema de castanyes,
ceps saltats i formatge blau de La Frasera
Copa de vi Clamor de Raimat

Zurito © = 6,50¢€
Carrer de la Rasa, 70

T. 937 895 390

www.zuritoterrassa.com

K zuritoterrassa @ @zurito_terrassa

De dilluns a diumenge de 9a22.30 h

Croquetes de trinxat de la Cerdanya amb
bull negre de porc senglar.

M © o 3550€

Parc Sant Jordi. T. 674 955 701
www.eldot.cat

@dotsantjordi

Dinars de dimarts a diumenge
Menu sota reserva prévia

Aperitiu
Croqueta de ceps i foie

Primer plat
Amanida tebia de cigronets menuts,
bolets i bacalla amb citrics

Segons plats
Fricandd de calamars amb bolets
Coca de pluma de porc Duroc, amb
formatge i rovellons

Postres
Brownie amb gelat de xocolata i gelat de
vainilla amb codony o Maté amb mel de
camagrocs i taronja

Beguda
Aigua i Vins Vall Roure




@ Terrassa Gastronomica

Espai accessible

[ Opcid vegana 4 Lliure de gluten

El Cel de les Oques @ 4795€ Aperitiu

Carrer de la Palla, 15. T. 937 338 207
www.elceldelesoques.com
K elceldelesoques
@elceldelesoques
De dimarts a dissabte, migdia. De
dimecres a dissabte, nit
Reserves web.
Menu degustacié 7 plats:
Cocktail Vallesa
Aperitius Vallesans
1 entrant
1 peix
1carn
1 pre-postre
1 postre i petit fours
(El preu no inclou begudes)

Opcié maridatge de vins 60€

La Fonda Ristol © @ 32¢
Carrer Antoni Soler Hospital, 1 -
Viladecavalls. T. 937 882 998
www.ristol.com

Kl La Fonda Ristol @ @ristol_la_fonda
Dinars, de dimecres a diumenge. Sopars,
divendres i dissabte

El menu només se servira a taula
completa

I

Croqueta de bolets
Primer plat

Truita oberta de bolets i botifarra negra
Segon plat

Melds de vedella amb bolets i

parmentier
Postres

Pinya natural amb crema catalana
Beguda

Vi negre Nuviana i aigua

RN © m 25,50¢

Carrer Nou de Sant Pere, 50
T. 650 874 976 / 937 314 775
www.latorretarestaurant.com
K Restlatorreta
@latorretaterrassa
Divendres sopar, dissabtes dinar i sopar,
diumenges dinar
Aperitiu
Croqueta a escollir
Primers plats
Amanida de burrata amb poma
caramel-litzada i encenalls de pernil de
gla
Patates de tardor picants
Segons plats
Crestes d’aneci bolets.
Botifarra de trompetes amb xips de
moniato
Postres
Maté amb mel i nous

Mun Cuina Evocativa [ GL]PL.5

Rambleta del Pare Alegre, 98

T. 937 333 300
www.hoteldoncandido.com

K hoteldoncandido.terrassa
@hoteldoncandido

Dinars i sopars de dilluns a diumenge
El menu només se servira a taula
completa. Parquing gratuit




@ Terrassa Gastronomica Espai accessible [@! Opci6 vegana 4 Lliure de gluten

Menu degustacié
Aperitiu del dia
Guisadet de tardor amb cigrons del
Valles, ceps i vianda. Maridat amb
una copa de vi BROT blanc Inicial DO
Penedes
Amanida de contrasts amb castanyes,
carbassa confitada i amaniment de
citrics
Escalopins de cérvol amb tartar
d’alberginia i camagrocs. Maridat amb
una copa de vi BROT negre Inicial DO
Penedes
Postres
Crema Catalana
Dolcaines
Maridat amb una copa de vi escumods
Raventds Basagoiti Inicial Brut Nature

© ar 15,50€

Raval de Montserrat, 31. T. 938 015 057
santacerezarest

Dinars de dilluns a divendres (laborables)
Els plats formen part del menu diari

Primer plat
Crema de batates amb llet de coco
Segon plat
Espinacs a la catalana amb panses,
pinyons i una torrada de formatge de
cabra caramel-litzat
Postres
Red Velvet

Vapor Gastronomic _____[IL]-. 2

Carrer de la Palla, 15

T. 659 566 136
www.vaporgastronomic.com

Kl elvaporgastronomic
@vaporgastronomic

De dimarts a dissabte migdia. De
dimecres a dissabte nit.

Reserves web

Menu degustacio a la brasa de 5 plats
per compartir

(El preu no inclou begudes)

Opcié maridatge de vins 48€




@ Terrassa Gastronomica

P © - 53¢

Carrer de la Rasa, 70

T. 937 895 390
www.zuritoterrassa.com

K zuritoterrassa

@zurito_terrassa

De dilluns a diumenge

El mend només se servira a taula
completa. Menu sota reserva prévia

Primers plats a compartir
Burrata, carbassa confitada i bolets

2N TAST DE VINS RAMBLA NORD DE TERRASSA
4 de novembre, a la Rambla Nord, just davant del MNACTEC

De17a21.30h
Més informacid: tecavins@tecavins.com
T. 638 397 587

Organitza: Amb el suport de:

o

W Ajuntament de

s
4 Terrassa

[2 Espai accessible

[ Opcid vegana 4 Lliure de gluten
saltejats amb all
Croquetes de trinxat de la Cerdanya
amb bull negre de porc senglar
Patates i ou ferrat amb crema de ceps i
cruixent de porros

Segon plat
Llaminera de cérvol amb cervesa negra,
fruits del bosc i mel

Postres
Cardinal

Beguda
Vide la casa i aigua
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GRSTRONOMIR

D’11 a 14. Aula de Micologia a carrec
de Daniel Siscart, micoleg i bioleg. Amb

una amplia mostra de bolets frescos en -

un espai en el que poder fer consultes
i aclarir dubtes a I'entorn del moén de la
micologia

D11 A 14 h. XXV Jornades Gastronomi-
ques de la Cuina i el Bolet a carrec del
Gremi d’Hostaleria

Ales11,ales12iales 13 h. Aula
demostrativa de plats de temporada a
carrec de I'alumnat de cicle formatiu
d’hoteleria de I'INS Cavall Bernat, Esco-
la d’Hoteleria i Turisme del Valles

Diferents espais de restauracio

www.mercatdesantpereterrassa.cat

A la placa del Triomf, entorn del Mercat de
Sant Pere. Carrer Ample, del carrer Fran-
cesc Salvans al carrer Independencia.

4111

DEJ R 20 H
ESTANDS | PRRADES

» Promocions i avantatges especials
dins les parades del Mercat

» Parades de venda de bolets i produc-
tes de tardor :

> Parades i estands comercials d’esta-
bliments del barri

RCTIVITRTS LUDIQUES

Ales10iales 12 h. Cercavila de la
Papallona de Sant Pere

De 11 a 13 h. Activitats infantils i fami-
liars, Interior mercat de Sant Pere

Ales 1i ales 13 h. XX Batucada Cerca-
vila a carrec de L'Associacié Desterrds

Organitza: Amb el suport de:

/'\ Ajuntament de
4 Terrassa

= Meend T P

DISSRETE




VOLS GAUDIR DE LA MILLOR
OFERTA TURISTICA DE LA CIUTAT?

Aquesta tardor deixa’t seduir i vine a Terrassa a coneixer la
nostra cultura, la nostra gastronomia i el paisatge terrassenc

Visita guiada gratuita a la Masia Freixa
Cada dia a les 12 h. La durada aproxima-
da és de 45 minuts.

Ruta “Mirades des de les algades”
Dissabte 28 d’octubre

Inici: 10.30 h a la Masia Freixa (Parc de
Sant Jordi).

Durada: 2 h. Consulteu preus

Ruta “Tresors de la Terrassa Medieval”
Dissabte 4 de novembre

Inici: 10.30 h a la Plaga dels Museus
davant Castell Cartoixa de Vallparadis.
Durada: 2 h 30 min. Consulteu preus

RUTES | ITINERARIS

Ruta “Terrassa, I’aventura del temps”
(ruta infantil)

Diumenge 5 de novembre

Inici: 11 h a la Plaga de les Teixidores (C.
de Salmerén i Casa Baumann).
Durada: 1 h 30 minuts. Consulteu preus

Ruta “Seguint els passos de Lluis
Muncunill”

Diumenge 12 de novembre

Inici: 10.30 h a la Masia Freixa (Parc de
Sant Jordi).

Durada: 2 h. Consulteu preus

Ruta “Un tastet pel Modernisme Indus-
trial”

Dissabte 18 de novembre

Inici: 1015 h a la Masia Freixa (Parc de
Sant Jordi).

Durada: 3 h. Consulteu preus

Informacié i reserves:
Oficina de Turisme
Masia Freixa - Placa
Freixa i Argemi, 11
(Parc Sant Jordi) )
T.+34937397019 | turlsme@terrassa cat

Per a totes les visites i/o rutes cal fer reserva previa a: www.visitaterrassa.cat



RUTES QUE PODEU
FER AL VOSTRE AIRE

D oYMKANA DIGITAL TURISTICN

12 ENIGMES
80 MINUTS

BT S ~ o
Fotos Francino. Inauguracié de I'economat
de la Font Vella. Carnisseria (1962). AMAT

A

Diumenge 5 de novembre, d’11 a 13h.

Programa La Dominical. Una historia a = %
gastronomica de Terrassa. De la cuixa ]

d’hipopotam a la Terregada. Tot allo : Al & ELMISTERS

que hem menjat al llarg de la historia ha sl
donat forma al que somia com som.

Activitat accessible Tirmassa @ Q=

Organitza: Museu de Terrassa “Gymcana Digital Turistica: El Misteri
Col-labora: 3turons, TecaVins i Gremi Muncunill”

d’Hostaleria Ruta turistica digital i presencial pels
Punt de trobada: Parc de Vallparadis, carrers de Terrassa per descobrir el seu
davant dels hipopotams (Pla del Castell)  patrimoni cultural i 'obra de I'arquitecte
Preu: 12€ /persona (inclou ruta guiadai  Lluis Muncunill.

aperitiu de taberna)

Inscripcid oberta fins 24h abans de Bel, les peces de la revolucio
I’activitat. Joc interactiu per a

mobils on hi participen
diferents municipis amb

Visita + Tast a la Formatgeria
La Frasera (Vacarisses)
Dissabte 18 de novembre
Preu: 15€ adults, 10€ infants fins a 12 anys.

Reserves al 659 803 698

www.formatgerialafrasera.com Ruta amb audioguia

“el modernisme industrial
a Terrassa”

Més informacid de
rutes al vostre aire:




JORNADES DE PORTES OBERTES ALS MUSEUS DE TERRASSA

4i5 de novembre:
> La Seu d’Egara
> Castell Cartoixa de Vallparadis

> Casa Alegre de Sagrera Consulteu els horaris a:
https://visitaterrassa.cat/
5 de novembre: que-visitar

> Museu Nacional de Ciénciaila
Técnica de Catalunya

EXCURSIONS PER LA MUNTANYA, PROGRAMADES PER L'OFICINA DEL
PARC NATURAL DE SANT LLORENG DEL MUNT I LOBAC

';f;i- I;.-r- :ﬁq -

Diumenge 29 d’octubre
La desconeguda vall de Mur

Diumenge 29 d’octubre
Introduccid al bany de bosc

Dissabte 4 de novembre
Ruta teatralitzada. Emboscada, un viat-
ge pels sentits

Diumenge 5 de novembre
La tardor al parc natural

Diumenge 12 de novembre

Penya-segats, canals i agulles: geologia Consulteu la durada,
del paisatge el punt de trobada,el

preu de I'activitat i les
condicions de reserves
al web.

Diumenge 19 de novembre
La riera de Rellinars

10



GASTRONOMICA

TERRASSA

ELS NOSTRES PRODUCTES DE PROXIMITAT DEL MES DE NOVEMBRE

VERDURES | HORTALISSES LLEGUMS | PRODUCTES DE
Api | Bledes | Ceba seca | Cols | Col rave LLARGA CUNSERVA["[]

| Coliflor-Broquil | Enciams | Escarola | Carbassa | Cigrd
Espinac | Fonoll | Pastanaga | Porros | menut | Mongeta
Ravenets | Remolatxa | Tomaquets de del ganxet | Patata
penjar

FRUITES

Caquis | Magranes

LA NOSTRA PAGESIA: INFORMACIO | VENDA DE PRODUCTES DE PROXIMITAT

Al Mercat de la Independéncia

> Bio Masia Ca n’Oliveré (Castellbisbal)  T. 93 788 56 59 __,_..,_‘__\i e
> Cal Masvalls (Ullastrell) T. 676 563 535 -

> Fruites Xavi- Can Rodé (Ullastrell) T. 655 200 608

Al Mercat de Sant Pere

> Els Campaners (Ullastrell) T.93 735 8163
> Fruites i Verdures Carolina (Ullastrell). T.93 7350219
> Fruites Antonieta (Ullastrell) T. 622 115 682

Altres productors amb punts de venda:

> Agricola Playa. Ctra. de Martorell, 263 (Terrassa). T. 697 886 214

> La Verdolaga - Can Bogunya (Terrassa). T. 659 121 252 o 2
> Agraria Can Viver - Finca Torrebonica (Terrassa). T.938 397 337 &

> El Turé de les nou cabres - Can Bogunya (Terrassa). T. 637 028 011

Més informacio:
www.visitaterrassa.cat/
terrassagastronomica




“Trinxat de Terrassa Gastronomica”

Aquesta tardor us animem a preparar la recepta tradicional del “Trinxat”,
amb algun d’aquests productes singulars de Terrassa Gastronomica:

Ingredients:

{5\ -

14 COL PAPERINA 14 BOTIFARRA TERREGAVA

Més informacié d’aquests productes: visitaterrassa.cat/terrassagastronomica

Organitzen:
GASTRRONGHICSA e . el o
IS i | |
L A CYTEI] TERRASSA e
el Mercat de 5. Pee
Col-laboren:

e

+ informacié

Oficina de Turisme

Masia Freixa - Parc Sant Jordi

Pl. Josep Freixa i Argemi, 11
turisme@terrassa.cat. T. 937 397 019
www.visitaterrassa.cat/bolets

Servei de Comerg, Mercats i Fires.
T.93 73974 07
www.terrassa.cat/comerc
comerciants@terrassa.cat

Gremi Empresarial d’Hostaleria de
Terrassa i comarca

Carretera de Castellar, 94.
T.9378013 59

gremi.hostaleria@gremihostterrassa.com

www.gremihostterrassa.com
Il @gremiterrassa
@gremhosttrs

| també ens podeu seguir a:
Kl @terrassaturisme

£ @visitaterrassa
@terrassa_turisme



