— Restaurant Ca la Margarida, [’Albi

Menu degustacio Cﬁ C@ .
Les torrades, les botifarres i els nostres olis

Brioix, mantega fumada i sardina

Royale de carabassa, pinyons i formatge blau

Arros, anec i foie [
. \ “Eva eeh ) &
Turbot i beurre blanc al safra \\“’ijf

Mandonguilla de vaca vella madurada, patata i Pedro Ximénez
Pessic d'ametlla, mantega de cafe, xocolata i festucs

o 973175 719
Paiaigua 663 562 182
Cafe o tallat

www.calamargarida.es
Preu: 42 € (IVA inclos)

OO calaMargarida
* Cal reservar taula amb un dia d’antelacié.

* El menu se serveix per taula completa, minim 2 persones.

— Cafeé Terrall Restaurant, les Borges Blanaues

Vermut de cirera i ametlles amb romani

Mos d'alberginia amb formatge de cabra, mel i oli
Carpaccio de peus de porc amb pinyons torrats i reduccio de vi
Bacalla confitat sobre porro al caliu i crema de romesco
Timbal de xai amb figues i festucs

Tiramisu de poma amb coca de forner

Cafe
o W LR

AUR

Pa artesa i aigua “&yf RALL

RESTAURANT
Preu: 39,90 € (IVA inclos)

O 695 813 297

* El menu se servira per a la taula completa.
* Cal reservar taula amb antelacio.
* Cal avisar per intolerancies i al-lérgies.

café_terrall_restaurant

Restaurant Hostal Benet, les Borges Blanques

O 973142318

/ﬁ(\m www.restauranthostalbenet.com

TAUR
)

- n_et “‘@g

@ © restaurant Hostal Benet

RESTAURANT HOSTAL BENET & +ART oli d’autor

Degustacio d'olis verge extra +Art oli d'autor amb pa de ronyd de les Borges
Blanques i els nostres pans

Tomata, api i alfabrega

Bunyol de pernil i caqui

Croqueta de botifarra negra i maté

Panet farcit de pera escabetxada i verat marinat

Crema d'ametlles, coliflor i oli

Sopa d'all i timé amb pollastre rostit

Arros d'esturié amb cansalada confitada i bolets

Cabrit amb barbacoa de fruits d'esbarzer, ceba rostida i emulsié de fonoll
Préssec i citrics

Xocolata, cafe i regaléssia

Llaminadures
Barretet de menta i tarongina — Ametlles amb xocolata — Miniorelletes
Pa, aigua i cafe

Preu: 45 € (IVA inclos)

* Per la complexitat del mend, només el fem per a taules completes.

* En uns dies d'antelacié podem oferir el menu adaptat per a vegetarians.

* En cas d'al-lergies i intolerancies, cal avisar amb uns dies d'antelacié (el mateix dia
no podrem fer canvis al menu).

Restaurant Masia Les Garrigues, les Borges Blanaues

@ 0973141033
mm www.masialesgarrigues.com

aesg;‘!‘“‘

Masia les Garrigues “&/

Restaurant @ © masia.lesgarrigues

Entrants a compartir

Tastet de pa i d'olis de la terra

Pernil ibéeric, pa de coca amb tomata

Esqueixada de bacalla

Bolets de temporada saltats amb llonganissa esmicolada
Caragols a la gormanda

Segon a triar

Lingot melds d'ibéric amb mel de taronger i soja, encenalls de formatge blau,
codonyat i bolets de temporada

0

Suprema de mero gratinat amb salsa verda

Postres
A escollir entre la rebosteria del dia

Pa i aigua mineral
Celler no inclos

Preu: 39,50 € (IVA inclos)

* Cal que demanin el menu tots els comensals de la taula (minim 2 persones).
* Es important reservar taula amb antelacié.

Restaurant els Fogons de [a Carme, Cervia de les Garrigues

)
els ‘ggom

O 686410468

@\f ue la “@“: @ ® fogons de la Carme

Degustacid
Pa de ronyd amb oli del raig i sal d'herbes aromatiques del terme

Vieira amb crema de safra i falsa arbequina

Llonganissa a la tupina amb emulsié de samfaina i pa d'oli

Espatlla de corder de les Garrigues sense feina amb cremds de patata trufada
Pasta brisa de pera, maté i festucs

Pa, aigua i café

Preu: 42 € (IVA inclos)

* El menu se servira per a la taula completa.
* Cal reservar taula amb un dia d'antelacio.

Restaurant El Sindicat de Tarrés

Coctel de benvinguda
Ginebra Gaudea (feta amb olives arbequines),
Campari i suc de taronja

ol \indicak

O 676667575

Tartar de salmé, alvocat i mango marinat
amb oli extra verge de la comarca
Broqueta de carn d'olla

Filet de vedella Strogonoff fet davant del client WWW.
Trufa amb pensament d'oli de tofona de Tarrés elsindicattarres
Pastis de farigola .com
Paiaigua @ sindicat de Tarrés

sindicattarres
Preu: 36,75€ (IVA inclos)



Restaurant Les Cuines de [a Llena, [a Pobla de Cérvoles

Els apats s’elaboren amb oli d’oliva verge extra de les Garrigues.
Tast d'olis amb pa de ronyé i formatges
Cremos de coliflor morada amb trompetes de la mort i oli d'avellanes
Arros de bolets amb sobrassada d'oca
Petits lloms de bacalla amb mascarpone, taperes i oli d'oliva arbequina
Castanyeta de porc ibéric amb duxelle i un toc de tofona negra
Caneld de mel i matd amb fruita seca
Pinya, xocolata i seésam amb oli d'oliva arbequina

Paiaigua 2344 cuLnes,

de la Llena Demaneu-ne una butlleta al restaurant per poder participar-hi.

Siteniu algunaal-lérgia o intolerancia, comuniqueu-ho
alrestaurant en el momentde ferlareserva.

Reserveu taulaamb antelacio.

ORGANITZADOR

El Consell Comarcal sortejara, entre els comensals de cada restaurant,
uns lots de productes de les Garrigues amb oli, vi, fruita seca, mel...

AW
(8 lots entotal). Turisme =

Les Garrigues

[
www.turismegarrigues.com KA
#MostraGarrigues24 OS

Preu: 42 € (IVA inclos)

. _ O 696853184
* Cal reservar taula amb un dia d'antelacid. 621 203 129 /—\ El distintiu de qualitat verge extra indica que els restaurants compleixen uns

RMNT  criteris establerts respecte a I'Us de I'oli d'oliva verge extra, els productes

““‘i‘g’“‘j ’ localsid imitat
© i & Ocalside proximitat. . i
lescuines & P @turismegarrigues

Restaurant el 9 Svrah, les Borges Blanaues

Consell Comarcal de

les Garrigues

Av. Francesc Macia. 54
25468 Les Borges Blanques
973 142 658

COL-LABORADORS

DL L 640-2024

Aperitius:
Tast de torrada d'escalivada amb formatge de cabra amanida amb
oliva verda assaonada

Tast de broqueta de moniato glacejat amb taronja, misso i mel

o

DE LES

consell@garrigues.cat
www.ccgarrigues.com
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Patronat de Turisme ——— TAERCHAINALTOD VORMGER
La forga dels municipis segicla

LES GARRIGUES
=TI
m

Generalitat de Catalunya
Departament d'Accio Climatica,
Alimentacid | Agenda Rural
Secretaria d'Accié Climatica

Segon a triar:
Bacalla confitat amb crema de moniato i codonyat
Galtes al forn amb Parmentier de patata trufada

— Torrelsa

Associacio Leader

Postres a triar: de Panent REGIO MUNDIAL DE LA GASTRONOMIA
Tiramist de la casa O 973802028 /’ CATALUNYA 2025
Pastis de formatge amb crema de taronja i codonyat el9syrah ;ﬁ% 'b'in"a_ / ~—

Rii & f cLos-pons } els Vilars

ilser gru s sech
Pa, aigua i café arup @
Preu: 30 € (IVA inclos)

TORRES ) @

* Cal reservar taula amb un dia d'antelacid.
* Cal escollir els plats al moment de fer la reserva.

Ytliracdle E 7]

CERVOLES

MAS BLAKCH u:::;}'"

TOMAS CUSINE

DE L'1 DE NOVEMBRE AL 15 DE DESEMBRE



