
CAMBRILS
ENTRADA AL

PAÍS DEL VI

11-14
OCTUBRE

2018

9 a mostra de vi  i  gastronomia
al parc del pescador

DiJOUS 11
18h 
Inauguració oficial de la mostra
Lloc: pèrgola DE fusta

18 a 22h
Fira. Degustació de vins i tapes

18 a 20h
TallerS infantils de cuina 
saludable “postres amb raïm” 
Aforament limitat (20 pax cada 
30 min.). Adreçat a famílies amb 
nens a partir de 3 anys.  (nens de 
3 a 6 anys acompanyats d’un 
adult)

19 A 20.30h
TAST GUIAT DE VINS D.O. CATALUNYA
SOMMELIER: CLARA DALMAU
Lloc : escenarI.
Aforament limitat a 50 pax.                                    

20h
Actuacions musicals dels grups 
instrumentals de l’Escola 
Municipal de Música de Cambrils
Lloc : PÈRGOLA DE FUSTA

DiVENDRES 12
11  a 14h  i de 18  a 22h
Fira. Degustació de vins i tapes 
11 a13h I DE18 a 20h  
TallerS infantils de cuina 
saludable 
D’11 A 13H: “VERMUT amb raïm” 
DE 18 A 20H: “VERSIONS DEL RAÏM”
Aforament limitat (14 pax cada 
30 min.). Adreçat a famílies amb 
nens a partir de 3 anys.  (nens de 
3 a 6 anys acompanyats d’un 
adult)

19 a 20.30h 
Tast guiat de 5 vins i caves de la 
mostra.
SOMMELIER: Xavier Fortuny. 
Lloc : escenari.
Aforament limitat a 50 pax. 

20.30h
La Mar de Cine, 1er Cicle de 
Cinema Enogastronòmic de 
Cambrils documental: “Priorat” 
amb presentació del director 
del film (David FernÁndez de 
Castro) i la Sara Pérez (enòloga 
del celler René Barbier). 
Tast de vi venus la universal 
amb la seva enòloga sara perez 
al finalitzar la pel.lícula. PREU: 
7€. lloc: Cinema Rambla de l’Art 

20h
Actuació en directe del grup 
“Pepper & Soul”
Lloc : PÈRGOLA DE FUSTA

DiSSABTE 13

11 a 14h  i de 18 a 22h
Fira. Degustació de vins i tapes

11 a 13h i de 18 a 20h
Tallers infantils de cuina 
saludable
11-13h.  “Amanida de tardor”
18-20h. “ Versions del raïm” 
Aforament limitat (14 pax cada 
30 minuts). 
Adreçat a famílies amb nens a 
partir de 3 anys.  Nens de 3 a 6 
anys acompanyats d’un adult.

19 a 20.30h 
Tast guiat Descobreix els vins de 
la Ribera d’Ebre. SOMMELIER: 

Noemí Poquet. Lloc : escenari.
Aforament limitat a 50 pax. 

18.45h
La Mar de Cine, 1er Cicle de 
Cinema Enogastronòmic de 
Cambrils. Projecció del film: 
“3055 Jean Leon, una producció 
catalana”. Tast de cava de les 
caves carles andreu al 
finalitzar la pel.lícula.
lloc: Cinema Rambla de l’Art.
PREU: 7€.  

      

20h
Actuació en directe del grup 
“Son la Exclusiva”
Lloc : PÈRGOLA DE FUSTA

Sommelier-conductor del tast :  
Xavier Fortuny.

18.30h
La Mar de Cine, 1er Cicle de 
Cinema Enogastronòmic de 
Cambrils. Projecció del film: 
“NUESTRA VIDA EN LA BORGOÑA”.
Tast de vins DEL CELLER SABATÉ 
FRANQUET al finalitzar la 
pel.lícula. lloc: Cinema Rambla 
de l’Art. PREU: 7€.  

20h
Sessió Disco “Va de So” by Dj Rayo
Lloc : PÈRGOLA DE FUSTA
 

DIUMENGE 14

11 a 14h  i de 18 a 22h
Fira. Degustació de vins i tapes

12h  
Diada castellera Fira del Vi
Colles participants: Xiquets de 
Cambrils, els Castellers 
d'Altafulla i els Torraires de 
Montblanc.

11 a 13h i de 18 a 20h
Taller infantils de cuina 
saludable. 
11-13h. “ Vermut amb raïm”. 
18-20h.  Berenar tradicional: “Pa 
amb vi i sucre”. Aforament 
limitat (14 pax cada 30 minuts). 
Adreçat a famílies amb nens a 
partir de 3 anys.  Nens de 3 a 6 
anys acompanyats d’un adult.

19 a 20.30h  
Tast guiat de 5 vins i caves dels 
diferents cellers de la mostra. 
Lloc : escenari.
Aforament limitat a 50 pax. 

PREus

VI (glups):
copa + bossa = 3€
1 glup = 2€
copa + bossa + 2 glups = 6€
4 glups = 6€
10 glups = 12€

tapes (nyams):
1 nyam = 2,5€
4 nyams = 9€
10 nyams = 22€

activitats 
gratuïtes:

tast guiat de vi
tallers i animació infantil
actuacions musicalS
castellers

aforament limitat 

expositors:

biopaumerà
camí de sirga
bodegues visendra
coca i fitó
alimara
cap de ruc
anguera domènech
sabaté franquet
bernaví
la conreria de scala dei
altavins
SANT JOSEP VINS
COOPERATIVA FALSET MARÇA
VERMUT MERCADAL REUS
VILARNAU
GARCIA MORENO DISTRIBUCIONES
LO FLAMENK
molí de rué

gastronomia de cambrils:

AMAGATALL
aCuamar
BEC D’OR
can bosch
can solé
CLUB NÀUTIC
duomo
EL PÒSIT
l’espurna
l’original
LE PETIT VEGAN
PIZZERIA ZERO ZERO
TALLER 9
daniel salinas
cambrils societas coqvinaria
confraria de pescadorS
guinovart
la font
L’OBRADOR DEL MIRAMAR
el tamboret
creperia el gat
tendències del mediterrani



expositores:

biopaumerà
camí de sirga
bodegues visendra
coca i fitó
alimara
cap de ruc
anguera domènech
sabaté franquet
bernaví
la conreria de scala dei
altavins
SANT JOSEP VINS
COOPERATIVA FALSET MARÇA
VERMUT MERCADAL REUS
VILARNAU
GARCIA MORENO DISTRIBUCIONES
LO FLAMENK
molí de rué

gastronomía de cambrils:

AMAGATALL
aCuamar
BEC D’OR
can bosch
can solé
CLUB NÀUTIC
duomo
EL PÒSIT
l’espurna
l’original
LE PETIT VEGAN
PIZZERIA ZERO ZERO
TALLER 9
daniel salinas
cambrils societas coqvinaria
confraria de pescadorS
guinovart
la font
L’OBRADOR DEL MIRAMAR
el tamboret
creperia el gat
tendències del mediterrani

PREcios

VIno (glups):
copa + bolsa = 3€
1 glup = 2€
copa + bolsa + 2 glups = 6€
4 glups = 6€
10 glups = 12€

tapas (nyams):
1 nyam = 2,5€
4 nyams = 9€
10 nyams = 22€

actividades 
gratuitas:

cata guiada de vino
talleres y animación infantiles 
actuaciones musicales
castellers

aforo limitado

organitzadors: 

col·laboradors: 

authentica

jueves 11
18h 
Inauguración oficial de la 
muestra
Lugar: pérgola de madera

18 a 22h
Feria. Degustación de vinos y 
tapas

18 a 20h
TallereS infantiles de cocina 
saludable “postre con uvas” 
Aforo limitado (20 pax cada 30 
min.). dirigido a familias con niños 
a partir de 3 años.  (niños de 3 a 
6 años acompañados de un 
adulto)

19 A 20.30H
cata guiada DE VINoS D.O. 
CATALUNYA
Sumiller: CLARA DALMAU
Lugar : escenario PARque 
PESCADOR.
Aforo limitado a 50 pax.                                    

20h
Actuaciones musicales de los 
grupos instrumentales de la 
Escuela Municipal de Música de 
Cambrils
Lugar : PéRGOLA DE madera

viernes12
11 a 14h y de 18  a 22h
Feria. Degustación de vinos y 
tapas 
11 a13h y DE18 a 20h  
TallereS infantiles de cocina 
saludable 
De 11 A 13H: “VERMUT con uvas” 
DE 18 A 20H: “VERSIONeS DE la uva”
Aforo limitado (14 pax cada 30 
min.). dirigido a familias con niños 
a partir de 3 años.  (niños de 3 a 
6 años acompañados de un 
adulto)

19 a 20.30h 
cata guiada de 5 vinos y cavas  
de la muestra.
Sumiller: Xavier Fortuny. 
lugar : escenario
Aforo limitado a 50 pax.                                    

20.30h
Mar de Cine, 1er Ciclo de Cine 
Enogastronómico de Cambrils. 
documental: “Priorat” con 
presentación del director del 
film (David FernÁndez de Castro) 
y Sara Pérez (enóloga de la 
bodega René Barbier). 
cata de vino venus la universal 
con la enóloga sara pérez al 
finalizar la película. lugar: Cine 
Rambla de l’Art. PRECIO: 7€. 

20h
Actuación en directo del grupo 
“Pepper & Soul”
lugar : PéRGOLA DE madera

sábado 13

11 a 14h  y de 18 a 22h
Feria. Degustación de vinos y 
tapas

11 a 13h y de 18 a 20h
TallereS infantiles de cocina 
saludable 
De 11 A 13H: “ensalada de otoño” 
DE 18 A 20H: “VERSIONeS DE la uva”
Aforo limitado (14 pax cada 30 
min.). dirigido a familias con niños 
a partir de 3 años.  (niños de 3 a 
6 años acompañados de un 
adulto)

19 a 20.30h 
cata guiada descubre los vinos 

de la Ribera del Ebro. SumillER: 
Noemí Poquet. Lugar : escenario.
aforo limitado a 50 pax. 

18.45h
Mar de Cine, 1er Ciclo de Cine 
Enogastronómico de Cambrils. 
Proyección del film: 3055 Jean 
Leon, una producción catalana. 
cata de cava de las cavas 
carles andreu al finalizar la 
película. lugar: Cine Rambla de 
l’Art. PRECIO: 7€. 

      

20h
Actuación en directo del grupo 
“Son la Exclusiva”
Lugar : Pérgola de madera

lugar : escenario
Aforo limitado a 50 pax. 

18.30h
Mar de Cine, 1er Ciclo de Cine 
Enogastronómico de Cambrils. 
Proyección del film: nuestra 
vida en la borgoña. cata de 
vinos DE LA BODEGA SABATÉ 
FRANQUET al finalizar la 
película. lugar: Cine Rambla de 
l’Art. PRECIO: 7€.

20h
Sesión Disco Va de So by Dj Rayo
Lugar : PéRGOLA DE madera
 

DOMINGO 14
11 a 14h  y de 18 a 22h
Feria. Degustación de vinos y 
tapas

12h  
Diada castellera Feria del vino
Collas participantes: Xiquets de 
Cambrils, els Castellers 
d'Altafulla i els Torraires de 
Montblanc.

11 a 13h y de 18 a 20h
TallereS infantiles de cocina 
saludable 
De 11 A 13H: “vermut con uva” 
DE 18 A 20H: “merienda 
tradicional: pan con vino y 
azúcar”
Aforo limitado (14 pax cada 30 
min.). dirigido a familias con niños 
a partir de 3 años.  (niños de 3 a 
6 años acompañados de un 
adulto)

19 a 20.30h  
cata guiada de 5 vinos y cavas  
de la muestra.
Sumiller: Xavier Fortuny. 


