\IES

CAN MANEL I

ENTRANTS:

Timbal dalvocat, tonyina | clementina
Torrades d'onguila fumoda
Bombes de pop

PLAT A TRIAR;

Arros melds amb camofa i galera
Peix al forn (per encarrec)
POSTRES:

Postres de ko cosa

BEGUDA:

Vi, aiguo i cafés inclosos

Graving, 4 « Tel. 977 737 168 33C

CITRUS DEL TANCAT I

APERITIU DEL MEDITERRANI:

Coca de pebrot | tomaquet, ventresca curada en coldotura,
suc de pebre amanit amb un ° pebrots o salmorra”

SNACKS DELTANCAT:

Tarenja del tancat, gamba blanca a "saluzen’ | holandesa
dels seus caps

Llimora farcida de tartar de gogmba vermella amanida amb
un ‘sobald’ dels seus corals

Consomé de gomba vermelia al pal talkat

PRINCIPALS

Liangosti a salmorra amb el seu cremos, camamilla | xirvia
Llisa a la méniére, porro | macodamia

Carkofes culdes | freqgides, suc de sépla cebolloda | julivert
Arros cremds de belats i caca al viranc

Suquet de llucet de la rapita, ametlla | tomaguet
Castanycles de porc ibéric, api bola | mostassa

POSTRES

Clementina del tancat, iogurt gelat | mel del perelld omb el
seu destillat de taronja

Pastanagues rostides, manec, limonag | aifabrago

PETIT FOUR

H—Edﬂ,i{m.‘IUEE -Tel, 686 544 801 59¢€

LA MARINADA

APERITIUS DE BENVINGUDA:

Clivada de kalomata | escuma de formatge

Galeta daornds amb brandada de bacalla i covior dolgues
Soquet de marisc i llogosti

ENTRANTS:

Crema de carabassa, mandaring, ametiia laminada i vieira
Tartar de salmé amb pa de mantega i teryoki de clementing
Rigatonne armb crema de llogosti | of de mandaring
CONTINUEM AMB:

Arros armb bobats, llagostins | secrat ibéric

PER ACABAR:

Garrinet amb crema de mostassa | cruixent de Kotaifi
POSTRES:

Bricix amb crama de café | cocau

BEGUDA NO INCLOSA

Lepant, 23 - Tel. 977 735 868 - Reserva previa - 40€

ESPAI GASTRONOMIC MAGDA I

PLATS INDIVIDUALS:

Bacalld ami termpura acompanyat de salsa de mandaring, 10€
Brotxeta da llagosting amb verdures i vinagreta de
mandaring. B

Tiramist oo almivar de moandaring 6E

lsaac Peral, 19 - Tel, 639 307 768

LA COSTA

ENTRANTS:

Seitd amb picada de fonoll | clementing

Bunyols de bocalla

Tartar de salmd, alvocat i vinogreta de clementina
PLAT A TRIAR:

Magret ddnec amb reduccio de clementing
Calarmar a la plonxa

POSTRES:

Coulant de xocolato amb crema onglesa de mandaring
BEGUDA:

Vi, oigua i cofés inclosos

Av. Constitucio, 26 - Tel. 977 732 38 15€

LO TAULELL DE M® JOSE I

ENTRANTS PER COMPARTIR:

Variat de croquetes del Taulell

Graelladd de verdures de temporada 4 la brasa amb li
dolives fargo de primera premsada

Tonyina amb escobetx de clementing

PLAT A TRIAR:

Magret danec o la broso omb clementina | gingebre
Entrecot de vedslio a la brosa amb saka de foie gras i tofona negra

Pota de pop o lo brasa acompanyoda de bolets ol buit
amb vinagreta citrica

POSTRES:
Flam de clementing

Cafés acompanyats de trufes o faroma de clementing
CELLER NO INCLOS

Hernan Cortes, 1 - Tel. 977 737 100 38C



