BIUMENGE 19
DE NOVEMBRE DE 2023

A LA PLACA DE L’ESGLESIA
DE GALLECS

Per a més informacio:
www.espairuralgallecs.cat
info@espairuralgallecs.cat
Tel. 93 544 53 97

ESPAI APREN I PASSA-T’HO BE!
Deles10.30ales12.15h

e De la terra neix el blat, no del mercat!

Vine a sembrar l'espelta de Gallecs, amb el Salvi i 1'Isidre
amb el meétode tradicional i el del dia d’avui!

» Fem galetes de tardor?

Taller infantil per fer i decorar les teves galetes d’'espelta
amb Gallecs Dolc.

TASTA'M I RACO DE LA CUINA

Tast de paella d’espelta petita i verdures de temporada de Gallecs
acompanyat d’'un got de cervesa artesana.

Preu: 5€

La Marina Dufiach ens explicara durant la jornada els secrets
perque ens quedi perfecta quan la fem a casa!
Deles12.15ales13h

« Llegendes de besties i valentes.

Titelles a carrec de Cacauet Teatre.

Deles13ales14h

* Fem una cervesa?

Taller per saber com s’elabora la cervesa.

Inclou tast de cerveses artesanes fetes amb blats de Gallecs.
A carrec d’'Hobac.

Preu: 5€

Cal inscripci6 preévia a Instagram: @espairuralgallecs

EL CISTELL DE GALLECS

Omple el cistell de pa, ous de Gallecs, magdalenes,
galetes, panettones i cervesa...

Hi trobaras les parades de:

* Gallecs dolc @gallecsdols

e Forn I’Antic @l’antic_forn
o Forn Delikatessen @delikatessen1999
o El fornet del Fai #elfornetdelfai

» Associaci6 Agroecologica de Gallecs
@canjornet - @obrador.gallecs - @ou_de_gallecs_eco

» Hobac @hobac_cervesa

" DESCOBREIX ELS
“* PETITS TRESORS
DE GALLECS
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