




TEMPS DE VEREMA, 
TEMPS D'ALELLA
Hi ha moments que no cal marcar al calendari per recordar-los. Arriben cada any, 
puntuals, carregats d’olors, de mans que treballen i celebren, de converses i rialles a 
la fresca. La Festa de la Verema n’és un. No només perquè és tradició, sinó perquè és 
vida compartida: és territori, és comunitat, és identitat.

Aquest any en celebrem la 51a edició. Després de l’emoció de la festa dels 50, ens 
toca mirar endavant amb serenor i ganes. La Festa de la Verema no s’atura: es renova, 
arrelada a la terra, oberta al futur i pensada per ser viscuda. Per això, el programa que 
teniu a les mans és ple d’activitats per a tots els gustos i totes les edats: cultura, música, 
tastos, tradició i molta vinya compartida. 

Aquesta festa és una oportunitat que cada any ens convida a connectar amb la vinya, amb 
la terra que ens sosté i ens defineix. Però també amb la creativitat, amb la cultura, amb la 
gent que fa possible que el nostre poble (petit, però amb tanta personalitat) continuï sent 
referent. Són moltes les persones implicades en aquesta festa que ens sentim tan nostra, des 
dels professionals de la viticultura i la restauració fins a les entitats i el comerç local, tothom 
forma part d'aquest esdeveniment.

La Festa de la Verema és per a tothom: per a qui gaudeix del vi, per a qui viu el poble amb 
intensitat i per a qui vol compartir bons moments i crear-ne de nous. Estic convençut que, 
un any més, això serà així! Ens hi trobem! 

Marc Almendro i Campillo
Alcalde
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DIJOUS 4 DIVENDRES 5
Del 4 al 30 de setembre
Campanya Verema i comerç 
Lloc: Comerços del municipi

17h
Visita guiada al celler Alta Alella
Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuït, 
però cal entrada)
Lloc: Camí baix de Tiana s/n. (Alella)

20h
Inauguració de l'exposició
M’empasso pols quan beso 
la terra, de Cristina Calderón
Lloc: Espai d'Art i Creació 
Can Manyé
Consultar dates i horaris a 
www.alella.cat/canmanye 

De 17 a 19h
Taller infantil de Verema. 
Pintem amb raïm!
Lloc: Antigues Escoles Fabra

           A partir de les 18h
  Tapes + Vi

                Lloc: Establiments del municipi

18h
Tallada de raïm i berenar infantil 
Lloc: Vinya testimonial de Can Magarola
Edat: Entre 6 i 12 anys (Inscripció prèvia a la 
Oficina de Turisme a partir del 22 d'agost)

De 19 a 22h
Art i foc a la verema jove 
+ Tast jove de vins
Lloc: Antigues Escoles Fabra

  19.30h
  Presentació de l’especial Verema 
  de la revista Papers de vi

Lloc: Pati Can Lleonart
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19h
IGBERN. Música, vins i formatge
Preu: 30€ (adults)
  Lloc: Celler Bouquet d’Alella



DIVENDRES 5 DISSABTE 6
De 10 a 22h
Fira de la Festa de la Verema
Lloc: Rambla d'Àngel Guimerà 
i plaça dels Germans Lleonart

23.30h
Concert amb La Sidral Brass Band 
Lloc: Plaça Antoni Pujadas i Nirell

0.45h
Sessió de DJ Badabronx   
Lloc: Plaça Antoni Pujadas i Nirell

19h
Acte d'inauguració de la 
Festa de la Verema 
Lloc: Plaça Antoni Pujadas i Nirell

De 20 a 23h
Mostra del Vi DO Alella i Gastronomia
Lloc: Hort de la Rectoria, la Porxada, 
Plaça de l'Ajuntament i pati de Can Viló

22.30h
Correfoc amb els Diables del Vi d’Alella 
Consulteu recorregut a 
www.festaverema.alella.cat

10h
Visita guiada a les masies d’Alella 
Preu: 10€
Lloc de trobada: Can Lleonart

10h 
Visita guiada al celler Bouquet d’Alella 
Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuït, però 
cal entrada)
Lloc: Av. Sant Josep de Calassanç (Alella)

De 18 a 22h
Fira-mercat de la 
Festa de la Verema
Lloc: Rambla Àngel Guimerà 
i plaça dels Germans Lleonart
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10h
Visita guiada al celler Roura
Preu: 10€ (només adults)
Lloc: Vall de Rials s/n (Alella)

10h
Visita guiada al celler Quim Batlle
Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuït, 
però cal comprar entrada)
Lloc: Masia La Sentiu (Tiana)

D'11 a 14.30h
Wine bar al celler Can Roda
Lloc: Celler Can Roda

10h
Taller de verema amb esmorzar 
de forquilla al celler Bouquet d’Alella
Preu: 65€ (adult) – 30€ (infants fins a 10 anys)
Lloc: Celler Bouquet d’Alella

A partir de les 10h
Tapes + Vi
Lloc: Establiments del municipi

10.30h
Visita familiar: Orienteering
al celler Alta Alella
Preu: 17,50€ (adults) / 12,50€ (infants)
Lloc: Celler Alta Alella

12h
Un celler, un vi 
Preu: 15€
Lloc: Can Lleonart

12h
Vermut musical amb DJ La Eve 
Preu: 8€
Lloc: Pati de Can Viló

De 12 a 14h
Wine bar al celler Alta Alella 
Preu: 5€
Lloc: Celler Alta Alella
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17h
Visita guiada a les masies d’Alella
Preu: 10€
Lloc de trobada: Can Lleonart

21h
Concert amb Vovo music
Lloc: Carrer Àfrica

De 20 a 23h
Mostra del Vi DO Alella i Gastronomia
Lloc: Hort de la Rectoria, la Porxada, 
Plaça de l'Ajuntament i pati de Can Viló

De 20 a 23h
Tast al Mercat 
Lloc: Mercat Municipal 

18h
One winery, one Wine (EN)
Preu: 15€
Lloc: Can Lleonart

22h
Correfoc infantil amb els 
Diables del Vi d’Alella acompanyats 
dels Timbalers del Most 
Consulteu recorregut al web 
www.festaverema.alella.cat 

18h
TradiVi
Cal inscripció prèvia
Lloc: Pati de Can Lleonart

23.30h
Concert amb Dalton Bang 
Lloc: Plaça Antoni Pujadas i Nirell

01.30h
Sessió de DJ Fer  
Lloc: Plaça Antoni Pujadas i Nirell 

18h
Sardanes amb la Cobla Xaloc 
24a Trobada de Colles veteranes 
Lloc: Plaça Antoni Pujadas i Nirell
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DIUMENGE 7
8h
Despertada amb els 
Trabucaires del Vi d’Alella 
Consulteu recorregut a 
www.festaverema.alella.cat

D'11 a 14.30h
Wine bar al celler Can Roda 
No cal reservar
Lloc: Celler Can Roda 

A partir de les 10h
Tapes + Vi
Lloc: Establiments del municipi

De 10 a 22h
Fira de la Festa de la Verema 
Lloc: Rambla Àngel Guimerà 
i plaça dels Germans Lleonart

12h
Visita guiada al celler Can Roda
Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuït, 
però cal entrada)
Lloc: Celler Can Roda 
(Santa Maria de Martorelles)

De 12 a 14h
Wine bar al celler Alta Alella
Preu: 5€
Lloc: Celler Alta Alella

12h
Missa i benedicció del primer most
Lloc: Església de Sant Feliu

10h
Visita guiada al celler Can Matons
Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuït, 
però cal  entrada)
Lloc: Can Matons (Santa Maria de Martorelles)
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12h
La Vinàlia rumbera amb 
el grup Massamadre
Preu: 10€ 
Lloc: Centre Enoturístic i Arqueològic 
de Vallmora (Teià) 

De 19 a 22h
Mostra del Vi DO Alella i Gastronomia 
Lloc: Hort de la Rectoria, la Porxada, 
Plaça de l'Ajuntament i pati de Can Viló

20.15h
Spikisi
Teatre immersiu a càrrec de Stefano d’Argenio 
Preu: Gratuït, però cal entrada
Lloc de trobada: Espai d'Art i Creació Can Manyé

22h
Havaneres amb Barcarola 
Lloc: Parc Gaudí

13h 
Premis Verema d’Alella
Lloc: Espai d’Arts Escèniques 

18.30h
Tabalada a càrrec dels 
Timbalers de la Serreta 
Lloc: Plaça Antoni Pujadas i Nirell

19h
Espectacle familiar de circ. 
Qui cu qui que quina, de Cia. Nom Provisional
Lloc: Plaça Antoni Pujadas i Nirell
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DILLUNS 8

20h
Tast amb personalitat 
amb Cyril Vermeulen: 
Tast amb bombolles
Preu: 18€
Lloc: Espai d’Arts Escèniques 
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DIMARTS 9
  20h
   Tast amb personalitat amb 
    Chus Brion: Vins atlàntics
       Preu: 18€
         Lloc: Espai d’Arts Escèniques 

DIMECRES 10
18h
2n Concurs de tast de vins per parelles
Preu per parella: 40€
Lloc: Espai d’Arts Escèniques 
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DIJOUS 11 DISSABTE 13 DIUMENGE 14
11h
Ofrena floral de l’Onze de Setembre
Lloc: Plaça dels 
Germans Lleonart

De 9 a 13.30h
IV Open de dòmino de la Verema
Lloc: Casal d’Alella

10h
Plantada de gegants 
Lloc: Passeig de Sant Josep de Calassanç

18h
Espectacle Follia, 7 glops de deliri 
Espectacle de l’Esbart dansaire de Mollet

Preu: 5€
Lloc: Espai d’Arts Escèniques 

12h
Cercavila amb la Colla de Gegants, 
Capgrossos, Grallers i Timbalers d’Alella
Consulteu recorregut a 
www.festaverema.alella.cat 





A la Mostra, ubicada a l’Hort de la Rectoria, 
el pati de Can Viló i la Plaça de l’Ajuntament, 
podreu tastar vins de cellers de la DO Alella 
i gran varietat de propostes gastronòmiques 
de restaurants del territori.

Les degustacions i tastos es pagaran 
directament als estands corresponents.

5 i 6 de setembre 
de 20 a 23h

7 de setembre 
de 19 a 22h



CELLERS
ALTA ALELLA – CELLER DE LES AUS

Al bell mig del Parc Natural de la Serralada de 
Marina, es troba la finca noucentista Can Genís, 
el somni de la família Pujol-Busquets Guillén. 

Un projecte d’agricultura ecològica amb 
vocació de transparència i compromís natural.

Alella

BOUQUET D'ALELLA

Finca familiar amb més de 5 segles d’història 
que actualment elabora vins amb varietats 
locals i agricultura ecològica i sostenible 
amb l’entorn. 

Al mateix temps realitzen activitats 
enoturístiques en un entorn privilegiat amb 
vistes al poble d’Alella i al mar Mediterrani. Un 
espai únic que et farà connectar amb la natura 
i gaudir d’un moment inoblidable.

Alella
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CAN RODA

Can Roda és la casa pairal que la família 
Bonaplata, de Barcelona, es va fer a 
Santa Maria de Martorelles cap al 1864. 

Santa Maria de Martorelles

QUIM BATLLE

Quim Batlle expressa la seva visió del vi 
a través dels productes que fa. Són vins 
amb personalitat, amb molt de caràcter i 
fidel expressió del sauló que els veu néixer, 
responsable de la mineralitat i l'amargor final 
que busquen.

TianaROURA

El Celler Roura neix al principi dels anys 80 
a la vall de Rials, a Alella, de la mà de Joan 
Antoni Pérez Roura. 

Alella

CAN MATONS

Celler situat entre les vinyes velles i boscos 
de l'interior de la Serralada Litoral que divi-
deix la DO Alella. Des de la primera anyada, 
elaborada al celler modern l’any 1981, la 
filosofia ha estat l'extracció de les màximes 
possibilitats a la varietat genuïna de la zona: 
la pansa blanca. 

Santa Maria de Martorelles

CELLER MARFIL

Celler Marfil és un celler familiar creat el 
1906 al cor de la DO Alella, a només 15 
quilòmetres de Barcelona. Marfil, la marca 
emblemàtica del celler des dels anys vint, ha 
estat al llarg del s. XX el vi blanc de Barcelona 
i exportat arreu del món.

Alella

TESTUAN

Celler Testuan és un projecte d’amics apas-
sionats per la vinya i els vins que va néixer 
fa, gairebé, 15 anys. L’objectiu és preservar 
el llegat dels antecessors que conreaven les 
vinyes, gestionant vinyes al Maresme i Vallès 
elaborant vins de Pansa Blanca. 

Cabrils
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RESTAURANTS
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Dv. 5 / Ds. 6
CAN BALCELLS

Cuina de qualitat amb productes de temporada.

Alella

Dv. 5 / Ds. 6
LA MAGNOLIA

Taverna gastronòmica amb 
tapes i platets d'arreu del món.

El Masnou

Dv. 5 / Ds. 6 / Dg. 7
EL MAS VELL

Cuina mediterrània amb un toc fresc i modern.

El Masnou

Dv. 5 / Ds. 6
CELLER JORDANA

Vinoteca gurmet amb degustació. Productes 
d’alta qualitat. Especialitat en vins, embotits, 
formatges i conserves.

Alella

Dv. 5 / Ds. 6
LA MASIA DE LA XESCA

Cuina mediterrània, de temporada i brasa. 
Croquetes d’ autor “Encroquetame by Xesca”.

Badalona

Dv. 5 / Ds. 6 / Dg. 7
LEANDRE RESTAURANT

Cuina de poble contemporània en un ambient 
amigable i desenfadat.

Alella

Dv. 5 / Ds. 6 / Dg. 7
WHITE GARDEN STREET FOOD

Cuina de carrer 100% saludable 
i 100% orgànica.

Alella

Dg. 7
CECI HOMECOOKING 

L'art de cuinar amb amor, sabors 
i aromes del món.

Alella
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De 12 a 15h – Plaça de l’Església, 6
CA LA NENA 
Tapa: Croqueta d’espinacs i formatge 
i croqueta de sèpia en tinta
Vi: Xarel·lo (Roura)

De 12 a 15h – Riera Fosca, 28-30
COMPANYIA D’ALELLA, CELLER I TAVERNA 
Tapa: Assortit de marisc (en conserva) 
amb patates xips i salsalella
Vi: Pansa blanca (Raventós d’Alella) 
o Pansa blanca (Alta Alella)

Mercat Municipal d’Alella
LA DO TASTETS D’ALELLA
Tapa: Croqueta de gambó amb maionesa de siratxa
Vi: Ivori blanc (Celler Marfil)

De 12 a 13.30h – Carrer Mediterrànea, 25
EL JARDÍ DE CAN SORS
Tapa: Truita trufada
Vi: Xarel·lo (Roura)

D’11 a 21.30h – Carrer Maresme, 19
EL SALERO
Tapa: Cua de bou o bacallà gratinat 
Vi: Pansa blanca (Raventós d’Alella) 

D’11 a 14h – Rambla d’Àngel Guimerà, 60
CELLER JORDANA 
Tapa: Pinxo de carxofa i pernil ibèric 
Vi: Ivori blanc (Celler Marfil)

 De 12 a 15h – Riera Principal, 20
 COMPANYIA D’ALELLA, VINATERIA I TAVERNA
    Tapa: Montadito d’amanida nòrdica 
    i montadito de bacallà fumat amb olivada
     Vi: Pansa blanca (Raventós d’Alella) o 
       Pansa blanca (Alta Alella) 

Veniu a tastar la selecció de tapes pensades 
especialment per degustar amb una copa de 
vi DO Alella que ofereixen els establiments 
del municipi. 

Preu: 5€ cada tapa + vi
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De 19 a 21h – Carrer Berlín, 8
LA GRAVELLA
Tapa: Empanada argentina de vedella 
(opció vegetariana)
Vi: Alta Alella GX (Alta Alella) 

De 12 a 15h – Carrer Santa Madrona, 6
LA MAGRANA
Tapa: Bomba de patata i carn picantona
Vi: Alta Alella PB (Alta Alella)

D’11 a 16h – Plaça de l’Ajuntament, 8
LA PLAÇA D’ALELLA
Tapa: Tempura de carn o ensaladilla russa
Vi: Pansa Blanca (Bouquet d’Alella)

D’11 a 21 h – Plaça de l’Ajuntament, 8
PLAN B
Tapa: Gilda
Vi: Puput Pét-nat (Celler de les Aus)

De 12 a 16h – Carrer d’Anselm Clavé, 38
RESTAURANT CAN FLO
Tapa: Mandonguilles 
Vi: Xarel·lo (Roura)

De 13 a 15h i de 19 a 21h 
Rambla d’Àngel Guimerà, 20
LEANDRE RESTAURANT
Tapa: Croqueta de sobrassada i formatge 
de Maó arrebossada amb panko 
Vi: Terrabuxena Pansa blanca 
i parellada (Leles Galan) 



CONCURS DE TAPES + VI 
COM FUNCIONA?
1. 
Tasteu una tapa i una copa de vi.
Cada establiment participant oferirà una 
proposta gastronòmica maridada amb vi
DO Alella.

2. 
Cada cop que en tastis una, et facilitaran 
un codi QR per poder fer la teva valoració 
personal i participar en el sorteig de 
dues experiències enoturístiques a la 
Terra de la Pansa Blanca. 

3. 
Les persones guanyadores 
seran informades per telèfon 
o correu electrònic.
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ACTIVITATS ENOTURÍSTIQUES
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Dijous 4 – 18h
Tallada de raïm i berenar infantil

La vinya testimonial de Can Magarola és 
l'escenari de la tallada de raïm que protago-
nitzen les dames d'honor, els hereus i totes les 
criatures d'Alella que vulguin participar-hi. 
Lliurament de diplomes a les dames d'honor, 
hereus i pubilles.

Edat: Entre 6 i 12 anys
Preu: Gratuït, però cal reservar l’entrada
Lloc: Vinya testimonial de Can Magarola

Dijous 4 – 19h
IGBERN. Música, vins i formatge

Per la Festa de la Verema d’Alella 2025, 
des de Bouquet d’Alella han preparat un 
espectacle molt especial. IGBERN. Música, 
vins i formatge és un projecte que neix de la 
unió de dos pianistes vilassarencs amb ganes 
de compartir el seu univers musical en un 
entorn íntim, tot maridat amb formatge i vi. 
En aquesta ocasió, Ignasi Caballé i Bernat 
Casares presentaran una funció en tres actes, 
cada un maridat amb un vi de Bouquet 
d’Alella i un formatge de proximitat.

                                                Preu: 30€ (adults)
                                                  Lloc: Celler Bouquet         
                                                   d’Alella

Dijous 4 – 19h
Tast jove de vins

Dinamitzat pel jove sommelier alellenc Guillem 
Delgado. La sessió servirà per conèixer algunes 
peculiaritats de la DO Alella i els vins que s’hi 
elaboren. Més enllà dels gustos i aromes del vi, 
tastarem com combinen amb diferents aliments.

Preu: 10€
Lloc: Antigues Escoles Fabra

Visites guiades als cellers DO Alella

La visita és una bona oportunitat per desco-
brir la terra, el tipus de vinya, els mètodes 
d’elaboració i el resultat final del treball meti-
culós i curós que s’amaga dins de cada celler. 
A més de conèixer-ne les instal·lacions, 
també podreu gaudir d’una degustació de vi 
explicada per una persona del mateix celler.

Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuït, 
però cal tenir entrada)
Observació: Cal anar amb mitjà de transport 
propi al punt de trobada

Divendres 5 – 17h
Alta Alella
Punt de trobada: Camí baix 
de Tiana s/n. Alella

Dissabte 6 – 10h
Bouquet d’Alella
Punt de trobada: Av. Sant Josep 
de Calassanç. Alella
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Dissabte 6 – 10h
Taller de verema amb esmorzar 
de forquilla Bouquet d’Alella
Preu: 65€ (adult) – 30€ (infants fins a 10 anys)
Lloc: Celler Bouquet d’Alella

Dissabte 6 – 10.30h
Visita familiar: Orienteering Alta Alella

Viu una aventura única amb l’Orienteering
d’Alta Alella!

Si busques una experiència divertida i edu-
cativa per gaudir amb la família, els amics o 
l’escola, aquest és el teu pla! Et proposem un 
emocionant joc d’orientació que et portarà 
a explorar l’entorn mediterrani de la finca 
Can Genís a través d’un recorregut ple de 
sorpreses.

Preu: 17,50€ (adults) / 12,50€ (infants)
Lloc: Celler Alta Alella

Dissabte 6 – d'11 a 14.30h
Wine bar Can Roda
No cal reservar.
Lloc: Celler Can Roda 

Dissabte 6 – 10h
Roura
Punt de trobada: Vall de Rials s/n. Alella

Dissabte 6 – 10h
Quim Batlle
Punt de trobada: Masia La Sentiu. Alella

Diumenge 7 – 10h
Can Matons
Punt de trobada: Can Matons. 
Santa Maria de Martorelles

Diumenge 7 – 12h
Can Roda
Punt de trobada: Can Roda. Santa Maria 
de Martorelles
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Dissabte 6 – 12h
Un celler, un vi  

Saturday 6 – 18h
One winery, one Wine (EN)

Cada celler i cada viticultora o viticultor de 
la DO Alella és singular i té un estil propi de 
vinificació. Així i tot, comparteixen un mateix 
context, el territori: La Terra de la Pansa Blanca.

Vine a tastar un vi de cadascun dels que 
participen a la 51a Festa de la Verema per 
poder entendre millor la filosofia que hi ha 
darrere de cada copa. Deixa’t sorprendre 
pels vins del nostre territori! 

Amb la sommelier alellenca Eli Vidal.
Preu: 15€
Lloc: Can Lleonart

Dissabte 6 – a les 10h i a les 17h 
Visita a les masies d’Alella
(A totes dues sessions es visitaran 
les mateixes masies)

Activitat per conèixer el patrimoni cultural, 
arquitectònic i paisatgístic d’Alella. L’arqui-
tecte Salvador Ribas ens explicarà les carac-
terístiques i curiositats de les masies d’Alella i 
després ens acompanyarà a visitar-ne dues. 

La visita té una durada aproximada de 
3 hores. Recomanem portar calçat còmode, 
barret i aigua.

Preu: 10€
Lloc de trobada: Can Lleonart

Dissabte 6 – de 12 a 14h
Wine bar Alta Alella 

Gaudeix dels vins i caves del celler a la terrassa 
del seu centre d'enoturisme, amb vistes a 
la vinya i al mar.

Preu: 5€
Lloc: Celler Alta Alella

Diumenge 7 – d'11 a 14.30h
Wine bar Can Roda
No cal reservar.
Lloc: Celler Can Roda 

Diumenge 7 – 12h
La Vinàlia rumbera, amb el grup 
Massamadre

Vermut musical al celler romà de Vallmora. 

Preu: 10€ (inclou: entrada al concert, olives, 
patates i copa de vi DO Alella)
Lloc: Centre Enoturístic i Arqueològic 
de Vallmora (Teià)

Diumenge 7 – de 10 a 14h
Wine bar Alta Alella

Gaudeix dels vins i caves del celler a la terrassa 
del seu centre d'enoturisme, amb vistes a la 
vinya i al mar. 

Preu: 5€
Lloc: Celler Alta Alella
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Diumenge 7 – 13h
Premis Verema d’Alella

Dins els actes de la Festa de la Verema 
no hi faltarà el moment d’homenatge a les 
persones que han tingut un paper important 
en l’àmbit vitivinícola alellenc. Per això 
enguany els premis seran atorgats a Josep 
Maria Jordana i Josep Maria Gispert, cap 
dels dos avui en actiu, però representants 
d’establiments històrics que van fer d’Alella 
un referent en el món del vi. 

Lloc: Espai d’Arts 
Escèniques

Dilluns 8 – 20h
Tast amb personalitat amb 
Cyril Vermeulen: Tast amb bombolles

Cyril Vermeulen, Millor Sommelier de 
Catalunya 2025, proposa una experiència 
exclusiva de tast de champagne elaborats 
per petits productors.

Una oportunitat excepcional per descobrir 
matisos sorprenents i apropar-se a un univers 
de bombolles autèntiques i artesanals.

Preu: 18€
Lloc: Espai d’Arts Escèniques
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Dimarts 9 – 20h
Tast amb personalitat amb Chus Brion: 
Vins atlàntics

Farem un viatge per Galícia, una terra marcada 
per la influència constant de l'Atlàntic, que 
imprimeix caràcter als seus vins frescos, 
vibrants i amb una expressió aromàtica que 
evoca la brisa marina i la terra mullada. 
Explorarem les varietats més emblemàtiques, 
maridades amb formatges i tapes tradicio-
nals, que parlen del territori amb la mateixa 
franquesa que els seus vins. Una experiència 
que connecta territori, cultura i emoció a 
través dels cinc sentits.

Preu: 18€
Lloc: Espai d’Arts Escèniques

Dimecres 10 – 18h
2n Concurs de tast de vins per parelles

Demostra les teves habilitats en tast de vins 
i competeix per ser la parella guanyadora 
d’aquesta emocionant i deliciosa 
experiència vinícola. No t’ho perdis!

Hi haurà dues categories: aficionats 
i professionals del món del vi.

Preu per parella: 40€
Lloc: Espai d’Arts Escèniques





INSCRIPCIONS I VENDA 
D'ENTRADES A LES ACTIVITATS
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Visita cellers
Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuït, 
però cal entrada)

 Tast Jove de vins
Preu: 10€

Visita a les masies d'Alella
Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuït, 
però cal entrada)

 Tast amb personalitat
Preu: 18€ cada sessió

2n Concurs tast de vins per parelles
Preu: 40€ (preu per parella)Un celler, un vi

Preu: 15€ (mateix preu per a la sessió en anglès)

 Vermut musical amb DJ
Preu: 8€

Tallada de raïm
Preu: gratuït (inscripció només a l'Oficina 
de Turisme)

Spikisi
Preu: gratuït (cal entrada)

 Espectacle Follia, 7 glops de deliri 
de l'Esbart dansaire
Preu: 5€

A la venda, a partir del 22 d’agost, a l’Oficina 
de Turisme i a www.festaverema.alella.cat



COPA DE VIDRE I MARXANDATGE
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A la venda a l’estand de la Plaça de 
l'Ajuntament i a l’Oficina de Turisme

Horari Estand Ajuntament

Dies 5 i 6 de setembre, de 19 a 23h
Dia 7 de setembre, de 18 a 22h

Horari Oficina de Turisme

Dimarts, dimecres, dijous i diumenge, de 10 a 
14.30h.
Divendres i dissabte, de 10 a 14.30h i de 15.30 
a 17.30h. 
Dilluns, tancat. 

Horaris especials Festa de la Verema:

Dies 5, 6 i 7, de 10 a 14.30h i de 17 a 21h. 
Dia 8, de 10 a 14.30h.

 Campanya Verema i comerç 
Si compres entre el 4 i el 30 de setembre 
als establiments adherits a la campanya, 
obtindràs una totebag de la 51a Festa 
de la Verema. 

Promoció vàlida fins a exhaurir existències. 

Barret de palla
Preu: 3€

Clauer tap de suro
Preu: 2,50€

 Copa de vidre + bossa porta copa
Preu: 3€
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PER UNA FESTA MÉS SOSTENIBLE

Els plats, coberts, tovallons i el seu 
envàs són compostables i cal llençar-los 
al contenidor marró.

Colors dels contenidors:
Plàstics i llaunes
Vidres

Paper i cartró
Orgànica
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